SCHNEIDER SNP-312/412

Der Schneider SNP-312 oder 412 von Grote eignet sich

fur einen Zielbetrieb mit einfacher Linie. Das Schnittgut wird
geschnitten und direkt auf bewegliche Objekte wie Brotchen,
Tabletts oder Forderbander positioniert. Der SNP-312 ist ideall
far groRvolumige Speckschnittsysteme, bei denen es auf genaue
Gewichtsportionierung ankommt. Wenn eine Portion zu leicht

ist, figt der SNP-312 eine einzelne Speckscheibe hinzu, um das
Sollgewicht zu erreichen. Auf diese Weise Iasst sich die primére
Schnittvorrichtung auf engere Toleranzen einstellen, damit
weniger Schnittgut verloren geht.

Die Produktionsgeschwindigkeit ist auf bis zu 120 Hube pro
Minute einstellbar. Das Schnittgut kann wahrend des Betriebs
ununterbrochen in den Schnittguthalter eingefuihrt werden.

Dank des freitragenden Rahmens |&sst sich der SNP-312/412
direkt Uber der Produktionslinie anbringen. Die Hohe des
Schnittkopfs kann vom Bediener problemlos verstellt werden;
auBerdem I3sst sich der Rahmen fiir Linkshand- oder
Rechtshandbetrieb verschieden herum aufbauen.

Die meisten Funktionen werden (iber eine bedienungsfreundliche
Tastatur mit einfach erkennbaren Symbolen gesteuert. Funk-
tionen wie Schnittgeschwindigkeit, Schnittmodus und Messer-
schmierung lassen sich (iber einen Tastendruck augenblicklich
einstellen.

Alle Bereiche, die desinfiziert werden miissen, lassen sich
ohne Werkzeug einfach erreichen, was eine griindliche
Reinigung ermdglicht.

Grote - fl'j Ihren gesamten Schnittbedarf!
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Fligt eine einzelne Speckscheibe hinzu, um das genaue Sollge-
wicht der Einzelhandelspackung zu erreichen.

Der SNP-312 arbeitet mit dem patentierten Schnittsystem
AccuBand® von Grote, das optimale Schnittqualitat und
Produktausbeute gewahrleistet. AccuBand schneidet mit
einem 13 mm breiten, rasierklingenscharfen Bandmesser,
das kontinuierlich zwischen zwei Rollen lauft. Das Messer
schneidet sauber und gleichmafig durch ganze Schnittgut-
blécke einschlieflich der Endstiicke und produziert damit den
groBten Ertrag an verwertbaren Scheiben. Schneiden lassen
sich die meisten knochenlosen/nicht gefrorenen Produkte. Die
Einwegklingen machen ein Schéarfen tberfllissig und verein-
fachen die Reinigung.
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Merkmale
* Produktionsgeschwindigkeit einstellbar auf bis zu 120 * Verstellbare Positionierhhe
Hibe pro Minute * Messermotor: 1.5 PS
* Vollstandig elektrischer Antrieb * Notaustaste
* Schnittbereich: 76 mm oder 102 mm x 305 mm * Gleitrollen
(3 oder 4 x 12 Inch) * Stromversorgung: 200 - 240 VAC, 1 Phase, 50 Hz.
* Verstellbare Schnittstarke von bis zu 9,5 mm (3/8 Inch) * Mit AccuBand® Schnittsystem
* Schnittguthalter-H6he: 660 mm (26 Inch) * Ununterbrochene Schnittgutzufiihrung wihrend des
* Einstellungen fir Massenschneiden und Zielmodus Betriebs
* Freitragender Rahmen mit Fufl3sockel * Zuflhrung nach Schwerkraftprinzip
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