BROTCHENSCHNEIDER

Grotes Brotchenschneid-/Bebutterungssystem
ist eine einspurige Volledelstahleinheit, um
ganze Brotchen oder Brotchenteile zu befordern
und sie auf einstellbare Tiefen- und Hohenmale
zu schneiden. Ferner klappt die Maschine

das Produkt auf, so dass die Schnittflachen
oben liegen. Die offenen Brotflachen konnen

mit Grotes beheiztem Butterkonditionier- &
Kontaktrollensystem (Option) mit bis zu 9 g
Butter pro Flache bestrichen und zur weiteren
Verarbeitung wegtransportiert werden.

Die Produktionsrate betragt 60 Brotchen pro
Minute bei einer Produktlange von 13 Zoll.

Far kirzere Produkte lassen sich Forderer mit
kurzeren Teilungsabstanden schnell umstellen,
um hohere Produktionsraten zu ermoglichen.

Die Umstellung auf anders geformte Produkte
(z.B. Umstellen von runden Kaiser-Brotchen auf
langliche Brotchen) 1asst sich leicht mit minimaler
Einstellzeit erzielen. Alle Bander lassen sich zum
Reinigen und Desinfizieren leicht entfernen.
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MaRzeichnungen

Gesamtabmessungen der Maschine

Lange Breite Breite Hoher
mit Butterkonditionierer Schutz offen Schutz geschl
4252mm 915mm 1864mm 2209mm 1730mm
ProduktgroBenbereiche
Produktdimension Minimum Maximum
Lange 60mm 350mm
Breite 30mm 125mm
Hoéhe 20mm 100mm

» Elektrik: 460 VAC, Drehstrom, 60 Hz

* Vollverblockter Schutz
» Edelstahlkonstruktion

» Elektroschutzart: IP 65
* Druckluftbedarf: keiner

Firmensitz
1160 Gahanna Parkway
Columbus, OH 43230
USA
tel. 614-868-8414
fax 614-863-1647

email sales@grotecompany.com

» Band einfach entfernbar zum leichten Reinigen der
Lebensmittelkontaktbereiche
* Rechts- und linkshandige Konfigurationen erhaltlich

(LI dargestellt).

» Beheiztes Butterkonditionier- & Kontaktrollensystem

Option).
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